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Jesus geht nach Jevusalem

Eines Tages ging Jesus nach Jerusalem. Er wollte dort das
Paschafest feiern. Viele Menschen kamen nach Jerusalem,
um dort das wichtige Fest gemeinsam zu feiern.

Als die Menschen Jesus sahen, freuten sie sich.

Sie begriif3ten ihn wie einen Konig.




Einige breiteten ihre Kleider
vor Jesus aus, der auf einem
Esel ritt. Andere jubelten gaaess
und winkten mit Palm-
zweigen.




Basteltipp

Du brauchst: Buchsbaumzweige, Holzstab,
Blumendraht, Rosenschere, Krepppapier

So geht’s: Befestige die Zweige mit dem Draht
am oberen Ende des Stabes. Rolle das Krepp-
papier auf und schneide es in drei Zentimeter
lange Streifen. Wickle die Streifen aus und drehe
aus dem langen Streifen kleine Bltten. Umwickle
die Enden mit Draht, damit sie halten, und
befestige dann mit dem Draht die Bluten an den
Zweigen. Wenn du magst, kannst du die bunten
Bander stattdessen auch herunterhdngen lassen.






Basteltipp

Du brauchst: Ein Tutchen mit Kressesamen, ein
Pflanzgefals, z.B. einen Blumentopf, Blumenerde
oder Papiertlcher

So geht’s: Fulle die Erde oder das Papier in dein
Pflanzgefals. Achte darauf, dass diese Unterlage
gut durchgefeuchtet ist. Dann verteilst du darauf
die Samen. Sie sollten dicht zusamsnmenliegen.
Du solltest die Kresse regelmafig giel3en. Schon
nach einem Tag beginnt die Kresse zu keimen.
Aus den toten Samen wird neues Leben.







Rezept

Du brauchst: 150 g weiche Butter, 130 g Zucker,

1 Prise Salz, 1 TL Zitronenabrieb, 3 Eier, 180 g Mehl|,
2 TL Backpulver, 2 EL Zitronensaft, Puderzucker
zum Bestduben, eine eingefettete Lammform

So geht’s: Schlage die Butter mit Zucker, Salz und
dem Zitronenabrieb schaumig. Gib dann nach und
nach die Eier, Mehl und Backpulver und den
Zitronensaft dazu. Verrthre alles gut und fulle
dann den Teig in die Lammform. Backe dein Lamsnm
ca. 40 Minuten bei 180 Grad. Wenn dein Lamm
abgekuhlt ist, kannst du es aus der Form l6sen,
den Boden vorsichtig gerade schneiden und es
mit Puderzucker bestauben.






Gebet

Guter Gott,

wir schauen auf das helle
Licht der Osterkerze.

Sie sagt uns: Jesus lebt.
FUr immer.

Wir danken dir,

dass Jesus von den Toten
auferstanden ist.

\Voll Freude wollen wir
deswegen gemeinsam
dieses schone Osterfest feiern.
Danke fUr unsere Freude.
Amen.
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Osterbrot

Zutaten: 200 g Magerquark, 8 EL O, 4 EL Milch, 100 g Zucker,
1Ei, 400 g Mehl, 1 Prise Salz, 1 Packchen Backpulver, Rosinen
oder Mohn zum Dekorieren und 1 Ei zum Bestreichen

So geht’s: Verarbeite die Zutaten nach und nach zu einem
glatten Teig. Forme aus dem Teig drei Strange und flechte
daraus Zopfe. Bestreiche die Z6pfe mit dem Ei und dekoriere
sie mit Rosinen oder Mohn. Backe die Z6pfe 20 Minuten

bei 200 Grad.
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